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Urzadzenia chtodnicze stanowiq istotng cze$¢ wyposazenia sklepu spozywczego, niezaleznie od tego czy chodzi o maly obiekt,
czy o supermarket. Dobér konkretnych rozwiazan z tego zakresu zalezy oczywiscie od wielkosci placowki. Zawsze rzutuje on jednak nie tylko
na koszty inwestycyjne, ale takze na koszty eksploatacyjne.

Podstawowa rolg urzadzen chtodniczych jest zapewnienie wtasciwych warunkéw dla przechowywanych i eksponowanych produktow. Nie bez znaczenia
sg rowniez: prostota i wygoda obstugi, niezawodno$¢ i trwato$¢ mebli chtodniczych, a takze ich estetyka i mata ucigzliwo$c¢ dla otoczenia.

Jakos¢ rodzi jakos¢

Jakos$¢ urzadzen chtodniczych i ich wlasciwa eksploatacja majg kluczowe znaczenie dla jakosci i bezpieczenstwa przechowywanych towaréw. Nie kazdy
model zapewni: spetnienie wymogdéw HACCP, wyréwnang temperature i doktadng jej regulacje, wysoka wilgotnos¢ (istotng dla produktow $wiezych),
ograniczenie strat towaru, mniejsze koszty przecen i utylizacji czy przyczyni sie w ostatecznym rozrachunku do wzrostu zaufania i zadowolenia klientow.
Fachowcy polecajg meble chtodnicze z automatycznymi urzadzeniami rejestrujgcymi temperature. Umozliwiajg one m.in. zdalne powiadamianie

o alarmach i nie wymagajq obstugi ze strony personelu.

Gdzie szuka¢ oszczednosci?

Pomoca w udzieleniu odpowiedzi na tak postawione pytanie niech bedzie analiza przedstawiajaca roczng strukture zuzycia energii w typowym sklepie
spozywczym. Okazuje sie, ze wydatki na wentylacje i klimatyzacje stanowig 10 proc. wszystkich wydatkéw zwigzanych z energia elektryczna, na
oswietlenie zewnetrzne i wewnetrzne kolejne 10 proc., na ogrzewanie 25 proc., a na chtodnictwo az 40 proc.

Nieraz taniej znaczy drozej

W ograniczaniu zuzycia energii i jej strat pomaga zastosowanie zaawansowanych technologicznie urzadzen chtodniczych i systeméw sterowania. To nie
sq najtansze rozwigzania, ale tani zakup nie zawsze oznacza nizszy koszt catkowity. — Efekty zastosowania takich urzadzen czesto trudno dostrzec na
pierwszy rzut oka, sg jednak widoczne na rachunku za energie elektryczng — podkresla Andrzej Szymanik, koordynator sprzedazy w firmie Danfoss.

Wariantow jest kilka

Wiasciwa koncepcja dla réznej wielkosci obiektéw handlowych, trafiony dobor urzadzen i komponentéw instalacji chtodniczej oraz korzystanie z wyrobdw
sprawdzonych dostawcéw i fachowego serwisu — to czynniki pozwalajace na optymalizacje kosztéw ponoszonych przez uzytkownika.

W sklepach spozywczych spotka¢ mozna dwa podstawowe warianty systemoéw chtodniczych — z agregatem wewnetrznym i z zewnetrznym. Zaletami
mebli z wbudowanym agregatem sa: proste i szybkie uruchamianie, tatwa zmiana aranzacji wnetrza (przestawianie), stosunkowo niska cena oraz brak
elementoéw instalacyjnych na zewnatrz sklepu. Wady to: dodatkowe zZrédta ciepta na sali sprzedazy, hatas i wyzsze zuzycie energii.

Wariant z agregatem na zewnatrz oznacza: brak emisji ciepta wewnatrz sklepu, brak zrédta hatasu na sali sprzedazy, wyzszg efektywnosé, nizsze zuzycie
energii oraz mozliwos$¢ obstugi kilku sekcji urzadzen chtodniczych. Minusy to: wymagany fachowy montaz, hatas na zewnatrz sklepu oraz pogorszenie
estetyki elewaciji.

Typowa roczna struktura
zuzycia energii w duzym sklepie
spozywczym/supermarkecie (w proc.)

Oswietlenie

wewngtrne
i zewnetrzne

25
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